
 
 
 
 
 
 
Gli antipasti 
 
 
Tagliere Ferilli's 
Assortment of Parma ham, vitello tonnato, burrata, cherry tomatoes, olives, focaccia, 
artichokes, smoked scamorza, bresaola, arugula and 48 months Parmigiano 
 
Vitello tonnato 
Thinly sliced veal with tuna sauce, Parmigiano Reggiano and capers 
 
Carlo’s patata con caviale 
Baked potato with 15 grams or 30 grams of caviar and crème fraîche 
 
Calamari alla griglia  
Grilled squid with garlic, red pepper and parsley 
 
Burrata Norcia 
Burrata with black truffle and San Daniele ham 
 
Burrata con verdure 
Burrata with grilled fresh vegetables and mint 
 
Burrata di mare 
Burrata with fresh tuna tartare, lime, grated ginger and olive oil 
 
Burrata con gamberi rossi e bottarga 
Burrata with red Mazara del Vallo shrimps and bottarga 
 
 
 
 
 
 
Carpaccio 
 
Carpaccio di pesce spada con pomodori, dragoncello e citronette 
Swordfish carpaccio with tomato, tarragon and citronette 
 
Involtini di carpaccio di manzo, Parmigiano Reggiano 48 mesi e tartufo 
Beef carpaccio rolls with 48 months Parmigiano Reggiano and truffle 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
Tartare 
 
Tartare di manzo con pomodorini secchi, capperi e tartufo 
Beef tartare with sundried tomatoes, capers and truffle 
 
Tartare di tonno con avocado 
Tuna tartare with avocado and arugula pesto 
 
Tartare di salmone, mango, erba cipollina e caviale 
Salmon tartare with mango, chives and caviar  
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
Insalate 
 
Insalata di Jacob 
Tuna, buffalo mozzarella, avocado, tomatoes, basil and capers 
 
Insalata caprese con mozzarella di bufala  
Arugula, buffalo mozzarella, basil and tomato 
 
Insalata Caesar con “crispy” pollo 
Romaine lettuce, Parmigiano Reggiano and crispy chicken 
 
Insalata di spinaci con pecorino e fave 
Spinach, avocado, fava beans, cucumber and pecorino cheese 

  



 
Primi 
 
 
Lasagna alla bolognese 
Lasagna made with chopped organic beef, lamb & veal, tomato sauce, mozzarella and 
Parmigiano Reggiano 

 
Tagliolini al tartufo 
Fresh tagliolini pasta with cream, black truffle and Parmigiano Reggiano 
 
Paccheri farciti con ricotta, spinaci e pecorino 
Paccheri pasta filled with ricotta, pecorino and spinach 
 
Ravioli cacio e pepe con gamberi rossi, burrata e lime  
Ravioli filled with mozzarella, cheese, pepper and shrimp bisque sauce with   
red Mazara del Vallo shrimps, burrata and lime  
 
Risotto con funghi porcini e tartufo  
Risotto with porcini mushrooms, black truffle and Parmigiano Reggiano 
 
Tagliolini gratinati 
Pasta oven baked with bechamel and Parmigiano Reggiano  
 
Mezzi rigatoni alla carbonara 
Mezze maniche pasta with eggs, pecorino cheese, Parmigiano Reggiano,  
pepper and guanciale 
 

 
I Secondi  
 
Melanzane alla Parmigiana 
Grilled aubergine with tomato sauce, mozzarella, Parmigiano Reggiano and basil 
 
Saltimbocca di pollo con bufala mozzarella e salvia* 
Chicken saltimbocca with buffalo mozzarella, Parma ham and sage, with tomato sauce 

 
Scaloppina di vitello alla valdostana* 
Veal escalope with San Daniele ham and mozzarella 
 
Scaloppina agli agrumi* 
Veal escalope with lime, lemon and orange sauce 

 
Salmone in crosta di pistacchi su crema di cacio e pepe*  
Pan-fried pistachio crusted salmon with cheese & pepper cream   
 
Gamberoni scottati con pomodorini e chili  
Seared shrimp with pomodorini and chili pepper 
 
Tagliata di manzo con arugula grana e balsamico* 
Black Angus beef ribeye with arugula pesto, Parmigiano Reggiano and balsamic vinegar 
 
Tonno alla Siciliana* 
Tuna fillet with a fennel, orange and olive salad 

 
 
 
*served with spinach and roasted potatoes  



 
 
 
 
 
 
 
 
Dolci 

 
 
Tiramisù 
Housemade tiramisù 
 
 
Cannolo siciliano con ricotta e cioccolato 
Sicilian cannolo with ricotta and chocolate filling 
 
 
Millefoglie con crema di limoncello e frutti rossi 
Puff pastry with red fruit and limoncello cream 
 
 
Sgroppino al limone                                                                                               
Italian lemon ice cream, prosecco and vodka, prepared tableside 
 

 
Meringa Ferilli’s 
Meringue cake flambé tableside  
 
 
Cioccolatini Ferilli’s  
Ferilli’s chocolate bonbons 

 
 
Torta di ricotta e pere 
Cake with ricotta and pear filling 
 
 
Tagliere di formaggi 
Cheese platter with: pecorino di Norcia, Castelmagno, Parmigiano Reggiano, Vacca Rossa,  
morbido al tartufo, Auricchio stravecchio provolone 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Caffe’ & Tisane 
 
Espresso            
Espresso macchiato          
Doppio espresso           
Doppio espresso macchiato         
Black coffee            
Latte macchiato           
Cappuccino            
Fresh mint tea           
Fresh ginger tea           
Various fresh teas        
 
 
Soft drinks 
 
Coca-Cola/Light/Zero          
London Essence Tonic Water         
London Essence Ginger Ale         
London Essence Soda Water         
London Essence Ginger Beer        
Orange juice           
Cranberry juice          
Pineapple juice           
Tomato juice           
San Pellegrino Limonata         
San Pellegrino Aranciata         
Fanta Cassis          
Ice tea green            
Crodino           
 
 
San Pellegrino 
 
Acqua Panna 0.25 lt          
Acqua Panna 0.75 lt         
Acqua S.Pellegrino 0.25 lt         
Acqua S.Pellegrino 0.75 lt   
 
 


